	Załącznik nr 1:
	ZAPYTANIE OFERTOWE
	Nr  24/FSC/FFW/2020


OFERTA do Zapytania ofertowego nr  24/FSC/FFW/2020
	Data:
	

	Wykonawca: 	
	

	Adres:  
	

	Nr telefonu:  
	

	Adres e-mail: 	
	


Odpowiadając na zapytanie ofertowe przedstawiam poniżej ofertę wykonania usługi:
[bookmark: _Ref529880689]Wynagrodzenie brutto[footnoteRef:1] za realizację Zamówienia zgodnie z Zapytaniem Ofertowym 
nr  24/FSC/FFW/2020, wynosi: [1:  Cena brutto obejmuje 
w przypadku Oferentów prowadzących działalność gospodarczą: podatek VAT 
w przypadku osób fizycznych: podatek oraz składki ZUS należne zarówno od pracownika jak i pracodawcy] 

	Lp.
	Przedmiot zamówienia
	Cena brutto1 w PLN: 
- za pokój za dwa noclegi w podanych terminach/
- za osobę za trzy dni wyżywienia w podanych terminach
	Liczba pokoi *
	Cena brutto1 
w PLN łącznie 
(C x D)

	A
	B
	C
	D
	E

	1.
	Pokój jednoosobowy 
ze śniadaniami 
(w dniach: 06-08.03.2020 
i 27-29.03.2020)
	0,00
	0
	0,00

	2.
	Pokój 2-osobowy 
ze śniadaniami
(w dniach: 06-08.03.2020
i 27-29.03.2020)
	0,00
	0
	0,00

	3.
	Pokój 3-osobowy 
ze śniadaniami
(w dniach: 06-08.03.2020
i 27-29.03.2020)
	0,00
	0
	0,00

	4.
	Pokój 4-osobowy 
ze śniadaniami
(w dniach: 06-08.03.2020
i 27-29.03.2020)
	0,00
	0
	0,00

	5.
	*  Sala wieloosobowa -
 max 10 osobowa
 (w dniach: 06-08.03.2020
i 27-29.03.2020)
	0,00
	0
	0,00

	6.
	Wyżywienie uczestnika 
(3 dni) w dniach: 
06-08.03.2020 r. oraz 
27-29.03.2020 r.
	0,00
	30 osób 
łącznie, (w tym: 
15 osób w dn. 06-08.03.2020, 15 osób w dn. 27-29.03.2020)
	0,00

	7.
	Dostępność pomieszczeń/
sal (w dniach: 06-08.03.2020, 
27-29.03.2020)
	Łącznie dla:
  sala na min. 15 osób w dniach 06-08.03.2020 oraz
sala na min. 15  osób w dniach 27-29.03.2020 
	0,00

	Koszt całkowity    
	0,00


*  Ad.5. W przypadku propozycji sali wieloosobowej należy koniecznie określić poniżej liczbę sal, ich wielkość ( ilu osobowa sala) i w jakim terminie:
- w terminie 06-08.03.2020 r. -  … sala …-osobowa,
- w terminie 27-29.03.2020 r. -  … sala …-osobowa.

1. Oświadczam, że w cenie oferty zostały uwzględnione wszystkie koszty wykonania Zamówienia, zgodnie z wymaganiami określonymi w Zapytaniu Ofertowym.
2. Oświadczam, że spełniam wszystkie wymagania postawione Wykonawcy w Zapytaniu Ofertowym. 
3. Oświadczam, że zapoznałem się z treścią Zapytania ofertowego i nie wnoszę żadnych zastrzeżeń oraz w pełni akceptuję warunki wykonania zamówienia. 
4. Oświadczam, że uważam się  związaną/związanym niniejszą ofertą przez okres 15 dni.
5. Oświadczam, że wszystkie dokumenty załączone do niniejszej oferty, jako załączniki stanowią integralną jej część i są zgodne z wymaganiami określonymi w Zapytaniu ofertowym.
6. Niniejszym oświadczam, że nie jestem powiązany/-a kapitałowo lub osobowo 
z Zamawiającym, osobami upoważnionymi do reprezentowania Zamawiającego, 
lub wykonującym w imieniu Zamawiającego czynności związane z przygotowaniem 
i przeprowadzeniem procedury wyboru wykonawcy. Przez powiązania kapitałowe 
lub osobowe rozumie się wzajemne powiązania między Wykonawcą a Zamawiającym lub osobami upoważnionymi do zaciągania zobowiązań w imieniu Zamawiającego lub osobami wykonującymi w imieniu Zamawiającego czynności związane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru Wykonawcy, polegające w szczególności na: 
· uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub osobowej; 
· posiadaniu co najmniej 10% udziałów lub akcji; 
· pełnieniu funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika; 
· pozostawaniu w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa 
w linii prostej, pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej, do drugiego stopnia 
lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli. 
7. Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem 
w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia w niniejszym zapytaniu.
8. Oświadczam, że zapoznałem się z informacjami Administratora Danych Osobowych dotyczących ochrony danych osobowych (część XIII zapytania ofertowego) i wyrażam zgodę 
na przetwarzanie moich danych osobowych.

Załącznikiem do niniejszej oferty jest:
1. Szczegółowe zestawienie do Oferty do Zapytania ofertowego nr 24/FSC/FFW/2020.


							        ……………………..………………………
					          ( czytelny podpis Wykonawcy)



Szczegółowe zestawienie do Oferty 
do Zapytania ofertowego nr 24/FSC/FFW/2020
1) Miejsce świadczenia usługi:
Nazwa i adres obiektu (w tym strony www.): …………………………………………………………..
2) Kryterium dostępu
a) Oferent powinien wykazać doświadczenie w realizacji usług zleconych o podobnych charakterze lub organizacji zadań własnych, w zakresie odpowiadającym opisowi zamówienia – poprzez wykazanie min. 3 podobnych realizacji dla grup  30 osób w okresie ostatnich 3 lat przed ogłoszeniem niniejszego zapytania ofertowego. Wyszczególnienie w formie tabeli powinno zawierać opis wykonanej usługi, termin wykonanej usługi, grupę docelową. Do tabeli, w przypadku zadań zleconych, powinny zostać dołączone referencje potwierdzające należyte wykonanie zlecenia.

	
	Opis wykonywanej usługi
	Termin wykonywanej usługi
	Grupa docelowa

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3
	
	
	



b) obiekt posiadający ogród permakulturowy do przeprowadzenia zajęć warsztatowych, edukacyjnych (opis ogrodu z przeznaczeniem na zajęcia warsztatowe, edukacyjne) ….. ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

2) Proponowane warunki rozliczenia należności za świadczoną usługę (zaznaczyć jedną proponowaną opcję):
☐ rozliczenie umowy po kosztach wykorzystania usługi, zgodnie z faktyczną liczbą korzystających  osób na miejscu danego dnia - 10 pkt,
☐  rozliczenie na podstawie informacji mailowej od Zamawiającego o liczbie osób korzystających 
z usługi, przekazanej Wykonawcy najpóźniej 24 godziny przed rozpoczęciem świadczenia usługi - 4 pkt,
☐  rozliczenie na podstawie informacji mailowej od Zamawiającego o liczbie osób korzystających 
z usługi, przekazanej Wykonawcy wcześniej niż 24 godziny przed rozpoczęciem świadczenia usługi - 0 pkt.
3) ) Położenie obiektu (zaznaczyć w razie spełnienia warunku):
☐ obiekt położony na obszarze chronionym przyrodniczo typu*: parki krajobrazowe, obszary natura 2000, leśne kompleksy promocyjne  - 20 pkt.
* Weryfikowane na podstawie danych z geoserwis.gdos.gov.pl prowadzonego przez Generalną Dyrekcję Ochrony Środowiska
Opis położenia:…………………………………………………………………………………………..
4) Transport uczestników z i do najbliższego punktu komunikacyjnego (zaznaczyć  w razie spełnienia warunku):
☐ transport (w razie potrzeby) 9 lub więcej uczestników do najbliższego punktu komunikacyjnego w ciągu 2 godzin przed rozpoczęciem i po zakończeniu warsztatów szkoleniowych w każdym z podanych  terminów - 15 pkt.
Proponowany sposób transportu/Uwagi:…………………………………………………………………………..
5) Propozycja menu obiadowego wegetariańskiego: 
Propozycja I
Zupa: …………………………………………………………………………….………..………..
Drugie danie: ……………………………………………………………….…………..………..
Surówka/sałatka ( 2 propozycje)………………………………………………………………………………
Propozycja II
Zupa: …………………………………………………………………………….………..………..
Drugie danie: ……………………………………………………………….…………..……….. 
Surówka/sałatka (2 propozycje)………………………………………………………………………………
Propozycja III
Zupa: …………………………………………………………………………….………..………..
Drugie danie: ……………………………………………………………….…………..………..
Surówka/sałatka (2 propozycje)………………………………………………………………………………
Propozycja IV
Zupa: …………………………………………………………………………….………..………..
Drugie danie: ……………………………………………………………….…………..………..
Surówka/sałatka (2 propozycje)………………………………………………………………………………

6) Propozycja dania gorącego wegetariańskiego do kolacji (w ramach bufetu):
Propozycja I
……………………………………………………………….…………..………..
Surówka/sałatka.
…………………………………………………………………………………….
Propozycja II
……………………………………………………………….…………..………..
Surówka/sałatka.
……………………………………………………………………………………
Propozycja III
……………………………………………………………….…………..……
Surówka/sałatka.
……………………………………………………………………………………
Propozycja IV
……………………………………………………………….…………..………..
Surówka/sałatka.
…………………………………………………………………………………….

7) Opis obiektu:
……………………………………………………………………………………

[bookmark: _GoBack]8) Zdjęcia sali szkoleniowej
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